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Czyszczenie w przemysle spozywczym

Utrzymanie odpowiedniego poziomu higieny w zakiadach branzy spozywczej stwarza bezpieczne warunki do
produkcji zywnosci. Czyste pomieszczenia, urzgdzenia i powierzchnie, ktére majg kontakt z produkowanq
zywnoscig, winne by¢ pozbawione wszelkich zanieczyszczen i spetniaé okreslone normy higieniczne.

@ Przejmujemy petnq odpowiedzialno$¢ za utrzy- @ Pomagamy przy tworzeniu planu higieny

manie czystosci wewnqtrz i na zewnqtrz za- i doborze odpowiednich preparatdw che-

ktadéw produkcyjnych i przetwérczych branzy micznych oraz technologii zapewniajgcych

spozywczej. uzyskanie wymaganych warunkéw mikrobio-
logicznych.

@ Opieramy sie na dtugoletnim doswiadczeniu @ Dbamy o utrzymanie ciggtosci proceséw pro-
i dobrych praktykach wypracowanych na dukcyjnych.

bazie wspdlnych celdw z branzq spozywczq.

Cyfrowe narzedzia do oceny jakosciowej procesu mycia i dezynfekcji

Przy realizacji procesu mycia i dezynfekcji wykorzystujemy aplikacje Food Hygiene Audit. Z jej pomocq zbieramy
dane o warunkach, w jakich wykonywana jest ustuga oraz dane o badaniach mikrobiologicznych, czy innych wyni-
kach kontroli.

Aplikacja zapewnia staty dostep on-line do cyfrowych informacji. Klient moze na biezgco $ledzi€ proces mycia, wy-
niki kontroli, otrzymywac alerty o sytuacjach awaryjnych, szybko reagowa¢ i podejmowac decyzje. Z wykorzystaniem
tych danych, wraz z producentem, mozemy skutecznie pracowac na rzecz eliminacji zagrozefi dla zywnosci i nad
realnq optymalizacjq procesu higienizacji.
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Co robimy?

e Codziennie czy§cimy chemicznie obszar produkcji wraz z maszy-
nami i liniami technologicznymi

e Dobieramy odpowiednie §rodki myjgce oraz techniki czyszczenia
(sprezone powietrze, piana, sucha para, suchy 16d, mycie nisko-
ciénie niowe, czyszczenie reczne, dezynfekcja sucha lub rozpylana)

¢ Minimalizujemy zagrozenia mikrobiologiczne

e Utrzymujemy czysto$¢ rowniez w:
- ciggach komunikacyjnych
- pomieszczeniach socjalnych i sanitarnych
- pomieszczeniach biurowych
- na terenach zewnetrznych

¢ Obstugujemy myjnie stanowiskowe:
- mycie plastikowych koszy transportowych
- mycie samochodéw chtodni
- mycie samochodéw do przewozu zywca

¢ JesteSmy stale gotowi do interwencji w przypadku awarii

e Wspieramy zaktady spozywcze dodatkowymi ustugami czyszczenia i remontéw instalacji przemystowych, w tym
z wykorzystaniem technik alpinizmu przemystowego (np. mycie okien, elewacji, dezynfekcja zbiornika, czyszczenie
rur spustowych, czyszczenie kanatéw wentylacyjnych, etc.)

Optymalna aranzacja stref produkcyjnych

Wiemy, co w procesie higienizacji utrudnia nam prace, co jest
wyzwaniem i jak mozna temu zaradzi€. Odpowiednie zaprojek-
towanie przestrzeni produkcyjnej jest kluczowe, abySmy mogli
w szybkim czasie i wg ustalonych standardow jakosciowych przy-
gotowac¢ bezpieczne miejsce dla produkcji zywnosci.

Stuzymy fachowym doradztwem w zakresie projektowania prze-
strzeni produkcyjnych. Uwzgledniamy przy tym wszelkie uwa-
runkowania procesu mycia, wymogi bhp, ilo§¢ i stan techniczny
instalacji do umycia oraz konieczno§¢ demontazu elementéw
trudnodostepnych.

Korzysci ze wspotpracy:

@ State utrzymanie wysokich standardéw higieny w catym przedsigbiorstwie

@ Systematyczna wspodtpraca nad eliminacjqg zagrozen dla bezpieczehstwa produkowanej zywnosci
@ Realne oszczednosci finansowe dzigki outsourcingowi procesu mycia i dezynfekcji

@ Staty dostep do cyfrowych informaciji jakoSciowych o realizowanym procesie
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